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Eventplanning - Junggesellenabschiede — Babyshower

B fackis Kebz - "rg

Eignet sich hervorragen fiir unsere Ausstechformen und lassen sich toll verzieren

400 g Mehl
250 g Butter
150 g Zucker
2 Eiggelb
1 Prise Salz
1 Pkg. Vanillezucker

Ergibt ca. 50-100 Baby-Kekse (je nach Form und Dicke)

Zubereitung:

Die Butter in Stiickchen teilen, dass Mehl, Zucker, Vanillinzucker, Salz und die beiden Eigelb
zusamment iigen und verkneten (gerne auch mit dem Kichengerat), solange bic ihr eine schéne
fest Mass zu einer Kugel formen kannt. Den Teig dann in Frischhaltef olie hiillen und ca. 1
Gtunde in den Kihlschrank Cnach unten) legen.

Den Backofen auf 175°C Grad Umluf't vorheizen. Die Arbeitsplatte mit Mehl bestauben,
Teig flach Kopfen, Frischhaltefolie driber und knapp 5 mm dick ausrollen (so bleibt nix am
Nudelholz kleben).

Dann konnt ihr beliebige Babyformen ausstechen und diese auf’ das Backblech (Backpapier)
mit etwas Abstand auslegen. Nach ca. 7 Minuten im Backofen kénnt ihe die Kekse rausholen
und gemeinsam verzieren.



